
Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk of foodborne illness 

In–Flight Dinner 

Appetizers 

Jumbo Shrimp Cocktail 

Pan Seared Scallops with Pancetta 

Roasted Tomato Bruschetta 

Pimento Cheese Crostini 

Grilled or Fried Chicken Tenders 

 

Starting Salads 

Gourmet House 

Caesar 

Iceberg Wedge 

Black Eyed Pea and Kale 

Roasted Root Vegetable 

Marinated Cucumber, Tomato and Red Onion 

Choice of Dressings 

 

Poultry 

Chicken Milanese, Lemon Burre’ Blanc 

Chicken Vesuvio, White Wine and Spring Peas 

Tuscan Garlic Chicken, Sundried Tomatoes, 

Artichoke Hearts, Roasted Garlic and Basil 

Honey and Garlic Roasted Chicken 

Southern Cordon Bleu with Country Ham and 

Farmer Cheese 

Grilled BBQ Chicken 

Chicken Picatta 

 

 

 

Beef 

Filet Mignon, 6, 8 or 10 Ounce 

Ribeye, 10 or 12 Ounce 

New York Strip. 10 or 12 Ounce 

Beef Stroganoff 

Braised Short Ribs 

Bourbon Marinated Flank Steak 

 

Seafood 

Atlantic Salmon, Grilled or 

Blackened 

Jumbo Shrimp, Grilled or Scampi 

style 

Pan seared Scallops with lemon 

Cream sauce 

Grilled Seabass with Tomato 

Concasse’ 

 

Dinner Sides 

Salt Crusted Baked Potato 

Southern Whipped Potatoes 

Wild Rice Pilaf 

Mushroom Risotto 

Steamed Asparagus or Broccoli 

Saute’ Spinach 

Roasted Mixed Vegetables 

Roasted Cauliflower 


